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2 de juny, de 20.30 ha 22 h.

Inici al Moli del Foix i recorregut pels carrers dels Monjos.

3 de juny, de 17.30 h a 18.30 h.

Recorregut pels carrers de la Rapita.

4 de juny,de10ha21h.
Preséncia a la Fira d’herbes sense espectacle.

11 de juny, d’1Tha13 h.

[tinerari de lliurament dels guardons als establiments guanyadors
de les Cuines i Tapes 2023.



Les tapes aniran acompanyades

3€ per tapa de vi, cava o aigua

1 Bar Casal
de la Gent Gran 5]

C/ de Sant Antoni, 40
Tel. 93 898 04 39

Horari:
dedladgdel16 ha20h.

PIQUILLO AMB TONYINA | ALFABREGA

Bar
2 Nerea 2 ©

Av. de Mas Catarro, 4
Tel. 93 818 60 56

Horari:

dedmadgdel9ha2230hi
dgdel3hals5h.

MINIBURGUER DE LA PAQUI

Conté gluten 6 Conté ou Conté lactics 0 Conté fruits secs



Les tapes aniran acompanyades

3€ per tapa de vi, cava o aigua

3 Bar
Los Amigos

Placa dels Avis, 8
Tel. 666 98 52 57

Horari:
dedmadsdel18 ha 21h.

FILET DE PORC AMB SALSA REMEIART

4 Bar restaurant
Jeneri

Placa d’Europa, 1
Tel. 679 89 66 71

Horari:
dedjadsde20ha23h.

TRIO D’HUMMUS

5 Bar restaurant
New Llunatic

Av. de Catalunya, 22
Tel. 629 88 70 03

Horari:
dedladgde18ha23h.

XORICETS AL VI
AMB HERBES REMEIERES

Conté gluten @ Conté ou Conté lactics @ Conté fruits secs



Les tapes aniran acompanyades

3€ per tapa de vi, cava o aigua

6 Restaurant
Ca N’Ayxela OLWe

Cami de Cal Salines, s/n.
Tel. 93 898 1117

Horari:
dedvadldel2hal6 h.

CRUIXENT DE XAl ROSTIT AMB ROMANI
| LA SEVA SALSA

Forn
7 Valls

Av. del Penedeés, 11
Tel. 93 898 02 00

Pot tenir traces d'ou i llet

Horari:

dedladjdel17 ha2lh,
dvdel2haldhidel17ha2lh
idsidgde10hail4h.

COCA D’HERBES REMEIERES

8 Bar restaurant
Paco 5

C/ de Cal Rubid, 36
Tel. 93 898 03 76

Horari:

dedladgde9hail6h
i de 20 h a 22.45 h.

b / CALAMARCET FARCIT
s T < AMB CREMA DE BRIE | FONOLL

Conté gluten @ Conté ou Conté lactics @ Conté fruits secs




Les tapes aniran acompanyades

3€ per tapa de vi, cava o aigua

9 La Pizza
di Raffaello

Passeig de I’Aviacid Republicana, 21
Tel. 93 898 34 03

Horari:
de dladg de 19.30 h a 23 h.

BARBECUE AMB FARIGOLA

Xarcuteries
10 Anton ©

Existeix opcio sense gluten
Av. de Catalunya, 51
Tel. 93 898 11 54

Horari:

de dl a dx de 8.30 h a 20.30 h,
djidvde830ha23h
idsidgde8.30hail4.30 h.

GYOZA A L'’ANTON

Mesdén
n El Coto

Rambla de Penyafel, 17
Tel. 93 818 66 00

Horari:
dedladgdel17ha2lh.

PERNILET DE POLLASTRE AMB CREMA
DE BOLETS, ROMANI | FARIGOLA

Conté gluten 6 Conté ou Conté lactics @ Conté fruits secs



menu

Celleteca
Cal Bayo

C/ del Ribat, s/n. (La Rapita)
Tel. 611 70 33 O7

Horari:

de dj a ds a partir

de les 20.30 h.
Imprescindible reserva prévia.

- Gaspatxo de remolatxa amb formatge - Caneld de carbassé amb xerris a les 40 €
de cabra a les fines herbes. herbes remeieres i beixamel d'all negre.

- Figues al foie amb vel de ratafia. - Pollastre de corral escabetxat amb

- Coca d'herbes remeieres amb pera i arros salvatge. Menu degustacié

sardina fumada. - Salmdé marinat amb herbes i meld.
Beguda i cafés

- Flor de carbassé farcida de brandada - Magret d'anec amb fruita de la passid i -

de bacalla a la farigola. panadera de patata i poma acida.

- Bescuit integral amb gerds, pesto d’ametlla i alfabrega

pans

Pans
del Remeiart

El pa d’herbes del Remeiart el
trobareu del 2 a I'l1 de juny a:

Forn Valls - La Rapita
Av. Penedés, 9-11

Fleca 4 Barres
Av. Catalunya, 73

Forn La Cova
Av. Cal Rubio, 22




Cava Abril
Av. de Cal Salines, 31
www.cavaabril.com

Caves Markel
Av. de Catalunya, 35-37
www.cavasmarkel.com

Celler Cal Teixidor
C. d’Anselm Clavé, 28
www.calteixidor.cat

Celler Mas Pujé
Masia Mas Pujd, s/n

Clos dels Guarans
Masia Cal Vicari, s/n
www.jordiraventos.com

CONCURSOS
DEL REMEIART

cellers

Ouiea Vins
C. del Riu Anoia, 15
www.ouileavins.cat

Paret Seca Vins
www.paretseca.wine

Tiques Vins
Masia Cal Tiques, s/n
www.tiques.cat

Vins Mallofré
Masia de la Sanabra, s/n
www.vinsmallofre.com




1. BAR CASAL
DE LA GENT GRAN

PIQUILLO AMB TONYINA |
ALFABREGA

2. BAR NEREA 2

MINIBURGUER DE LA PAQUI

3. BAR LOS AMIGOS

FILET DE PORC AMB

§ SALSA REMEIART

4. BAR RESTAURANT
JENERI

FILET DE PORC AMB SALSA
REMEIART

5. BAR RESTAURANT
NEW LLUNATIC

| XORICETS AL VI

AMB HERBES REMEIERES

6. RESTAURANT
CA N'AYXELA

CRUIXENT DE XAl ROSTIT

AMB ROMANI | LA SEVA
SALSA

7. FORN VALLS

COCA D’HERBES REMEIERES

No te’n deixis cap. Marca-la!

8. BAR RESTAURANT
PACO

CALAMARCET FARCIT AMB
CREMA DE BRIE | FONOLL

9. LA PIZZA
DI RAFFAELLO

BARBECUE AMB FARIGOLA

10. XARCUTERIES ANTON

GYOZA A LANTON

11. MESON EL COTO

PERNILET DE POLLASTRE
AMB CREMA DE BOLETS,
ROMANI | FARIGOLA

menu 40¢
CELLETECA CAL BAYO

MENU DEGUSTACIO

entrants - principal a escollir - postres

3¢

per tapa

Les tapes aniran

acompanyades de vi, cava o aigua.

Les persones que desitgin alguna altra

beguda diferent d’aquestes,
I’'hauran de pagar a part.



